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Burrata artisanale « Caseificio Artigiana » avec tartare de tomates San Marzano ©)
Carpaccio de beeuf avec tomates confites, roquette et vinaigre de Modene @

Le classique « Vitello tonnato » @ @ © @ @®

Notre originale « Insalata di Capri» @ @ ©

Provolone fumé accompagné de cepes, tomates séchées et basilic frais, et sa focaccia croustillante
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Risotto de Castelmagno aux cépes et 2 la truffe noire raipée @ ®
Tagliolini au pesto et au parmesan @ @ Q

Spaghetti cacio e pepe @ @ O

Pappardelle avec ragoiit d’osso-buco mijoté @ @O

Tagliatelle aglio, olio e peperoncino @ ® @

Penne rigate au style de lanonna @ @ Q@
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Tagliata de beeuf vieilli accompagnée de polenta frite @ @ © &)
Escalope milanaise « Grand Plaza » @ @ ©

Saumon ala Toscane @) @
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Tiramisu ricetta casalinga @ @ O

Panettone avec chantilly et cannelle @ @O ® @
Tarte au fromage accompagnée de miel d’Italic @ @ O
Glaces artisanales italiennes @ @ ©

Pannacotta de Baileys @ @ ©
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Si vous avez des allergies ou intolérances, nous vous remercions de nous en informer avant de commencer. Tous nos plats peuvent contenir des traces.




